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Filtrazione
2. Filtri a piastre MICRO/MINUS



Filtrazione
Modello MICRO/MINUS

Acciaio inox Certificata CE Prod. lt/h = 270-1200Potenza = 230V 50Hz

punti salienti - highlights - principaux points - puntos principales - wichtigsten Punkte



Caratteristiche tecniche
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Codice Modello
Produzione

lt/h

Potenza 
motore

HP
Pompa

Numero
piastre

Pressione 
max
BAR

Superficie
mq

Dimensioni
mm

Peso
Kg

ND MICRO6 270 0,5 JES5 7 3 2,4 450x400x300 20
ND MINUS 10 --- --- NO 11 --- 0,4 680x420x590 28
ND MINUS 20 --- --- NO 21 --- 0,8 680x420x590 32
ND MINUS 30 --- --- NO 31 --- 1,2 980x420x590 38
ND MINUS 40 --- --- NO 41 --- 1,6 980x420x590 43
ND MINUS 10P 300 0,5 JESX5 11 3 0,4 680x420x590 34
ND MINUS 20P 600 0,5 JESX5 21 3 0,8 680x420x590 38
ND MINUS 30P 900 0,5 JESX5 31 3 1,2 980x420x590 45
ND MINUS 40P 1200 0,5 JESX5 41 3 1,6 980x420x590 50

--- --- --- --- --- --- --- --- --- ---

I filtri a piastre modello MICRO e MINUS 20x20 sono costruiti in acciaio inox AISI 304 e dotati di piastre in materiale pla-
stico alimentare: Moplen nella versione standard, oppure Noryl su richiesta per applicazioni particolari. Sono stati proget-
tati per brillantare e sterilizzare liquidi di diversa natura come vino, spumante, aceto, prodotti per l’erboristeria, cosmetici, 
essenze naturali, liquori e olio di oliva. Il filtro e suddiviso in tre gruppi funzionali
Telaio in acciaio inox AISI 304 dotato di 4 ruote di cui 2 pivotanti
Gruppo di filtrazione con piastre filtranti in materiale di uso alimentare
Gruppo motore pompa autoadescante. Su richiesta può essere installata un gruppo coassiale con girante in gomma natu-
rale atossica, neoprene, nitrile, EPDM o silicone. La pompa può essere dotata di bypass per un’erogazione più costante del 
prodotto.
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I nostri numeri
Our facts

25.000 60 100+
EUROPE

NORTH AMERICA ITALY

mq di superficie su cui sorge 
lo stabilimento MARCHISIO, di 
cui 10.000 adibiti alla produ-
zione

sqm: the surface of MARCHI-
SIO’s plant, 10.000 which are for 
manufacturing

people (workers and employees)

employés (ouvriers et employés)

encargados (obreros y 
dependientes)

countries where our products 
are distributed

pays, ceux dans lesquels la mar-
que est distribuée

paìses, en los que se distribuye

Länder, in denen wir vertreten 
sind

Mitarbeiter (Arbeiter und 
Angestellte)mq de surfaces sur laquelle se 

dresse l’établissement MARCHI-
SIO, dont 10.000 de fabrication

mq de superficie en la cual se 
ha costruido el establecimien-
to MARCHISIO, de los cuales 
10.000 son fabricación

mq Oberfläche des MARCHISIO 
Werks, 10.000 davon sind 
Produktion

dipendenti paesi in cui è distribuito
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