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Refrigerazione
It’s all you

need.



Refrigerazione

Acciaio inox
------------------------------------

Stainless steel

Spessore tubo
da 76 a 139 esterno
------------------------------------

Tickness pipe
from 76 to 139 external

Attacchi int/est DIN
------------------------------------
Inlet inside/ext DIN

Lunghezze modulari
------------------------------------

Modular lenght

Modello SCAMBIATORE



Caratteristiche tecniche
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These multi-pipes heat exchangers are essentials tools when it is needed to deal rapidly and thermically with homogenous 
liquids. It can be used for various operations: to cool some liquids, quickly drop the temperature, pasteurise, heat, recover 
heat losses, … all of that is possible without mixing liquids.

Technical characteristics:
Modular construction 2-3-4-6m, with one or more circuits
Coaxial pipes, internal diameter 50-70-80-100 DN made in AISI 304 or 306 stainless steel, corrugated on product side for 
a more effi  cient thermal exchange.
180° bends, DN connectors, removable for easy inspection and cleaning.
Product’s entry/exit DIN connectors 
Refrigerant’s entry/exit connectors, threaded gas or fl ange
Insulation (Optional) with 20mm preformed sheaths covered with a small AISI 304 stainless steel sheet with a marble poli-
shing or satin polishing fi nish.
Everything is built on a tubular structure in AISI 304 stainless steel.
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Codice Numero tubi
Lunghezza

mt
Ø interno ed esterno

Frigorie
H

Produzione
q/h

00002601 3 3 52 - 76 20.000 20
00002602 4 3 52 - 76 26.000 26
00002603 6 3 52 - 76 40.000 40
00002604 8 3 52 - 76 55.000 55
00002605 10 3 52 - 76 68.000 68
00002606 4 6 52 - 76 55.000 55
00002607 6 6 52 - 76 80.000 80
00002608 8 6 52 - 76 100.000 100
00002609 10 6 52 - 76 125.000 125
00002610 12 6 52 - 76 150.000 150
00002611 4 3 70 - 100 28.000 28
00002612 6 3 70 - 100 42.000 42
00002613 8 3 70 - 100 56.000 56
00002614 10 3 70 - 100 70.000 70
00002615 4 6 70 - 100 58.000 58
00002616 6 6 70 - 100 87.000 87
00002617 8 6 70 - 100 116.000 116
00002618 10 6 70 - 100 145.000 145
00002619 12 6 70 - 100 174.000 174
00002620 14 6 70 - 100 203.000 203
00002621 16 6 70 - 100 232.000 232
00002622 4 3 80 - 114 33.000 33
00002623 6 3 80 - 114 49.000 49
00002624 8 3 80 - 114 66.000 66
00002625 10 3 80 - 114 82.000 82
00002626 4 6 80 - 114 66.000 66
00002627 6 6 80 - 114 99.000 99
00002628 8 6 80 - 114 132.000 132
00002629 10 6 80 - 114 165.000 165
00002630 12 6 80 - 114 198.000 198
00002631 14 6 80 - 114 231.000 231
00002632 16 6 80 - 114 264.000 264
00002633 4 3 101 - 139 37.000 37
00002634 6 3 101 - 139 56.000 56
00002635 8 3 101 - 139 76.000 76
00002636 10 3 101 - 139 95.000 95
00002637 4 6 101 - 139 76.000 76
00002638 6 6 101 - 139 113.000 113
00002639 8 6 101 - 139 151.000 151
00002640 10 6 101 - 139 189.000 189
00002641 12 6 101 - 139 226.000 226
00002642 14 6 101 - 139 264.000 264
00002643 16 6 101 - 139 302.000 302

--- --- --- --- --- ---



Les échangeurs de chaleur multitubes sont des instruments essentiels lorsqu’il faut traiter thermiquement et rapidement des 
liquides homogènes. Il peut être utilisé de diff érentes manières : pour refroidir certains liquides, faire chuter rapidement la 
température, pasteuriser, réchauff age, récupérer les pertes de chaleur, …   Tout cela est possible sans faire de mélanges de 
liquides.
Caractéristiques techniques :
Construction modulaire de longueurs 2-3-4-6m, avec un ou plusieurs circuits
Tuyauterie coaxiale, diamètre interne 50-70-80-100 DN en acier inox AISI 304 ou 316, ondulée côté produit pour un échange 
thermique plus effi  cace.
Virages  à 180°, raccords DIN, démontables pour inspection rapide et nettoyage facile
Raccords entrée/sortie type DIN pour le produit
Raccords entrée/sortie du réfrigérant, fi leté gas ou avec fl ange 
Thermomètre pour lecture de la température à l’entrée et à la sortie 
Isolation (en option) avec des gaines préformées de 20mm couvertes par une petite tôle en acier inox AISI 304 avec fi nition 
bouchonnée ou satinée
Tout est monté sur une structure tubulaire en acier inox AISI 304

FRANÇAIS

informazioni - information - informations - información - Informationen



w
w

w
.fr

at
el

lim
ar

ch
is

io
.c

om

7-6

Gli scambiatori di calore multi tubo sono strumenti essenziali nel momento in cui bisogna trattare termicamente e velocemen-
te liquidi omogenei. In base alle esigenze del cliente possono essere usati per refrigerare liquidi, per fare rapidi abbattimenti 
di temperatura, per pastorizzare, per riscaldare, per recuperare calore, ecc. Inoltre tutto questo è possibile senza la misce-
lazione dei liquidi. 

Caratteristiche tecniche:
• Costruzione modulare nelle lunghezze di m. 2-3-4-6, ad uno o più circuiti.
• Tubazioni coassiali, diametro interno DIN 50-70-80-100 in acciaio inox AISI 304 o 316, corrugati lato prodotto per 
uno scambio termico più effi  ente.
• Curve a 180°, raccordate DIN, smontabili per ispezione rapida e per facile pulizia.
• Attacchi entrata ed uscita prodotto tipo DIN.
• Attacchi ingresso-uscita refrigerante fi lettati gas oppure fl angiati.
• Termometri per la lettura delle temperature di ingresso ed uscita prodotto.
• Coibentazione a richiesta eseguita con guaine preformate spessore 20 mm rifi nite con lamierino AISI 304 fi orettato 
o satinato.
• Il tutto montato su telaio in tubolare in acciaio inox AISI 304.
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I nostri numeri
Our facts

25.000 60 100+
EUROPE

NORTH AMERICA ITALY

mq di superfi cie su cui sorge 
lo stabilimento MARCHISIO, di 
cui 10.000 adibiti alla produ-
zione

sqm: the surface of MARCHI-
SIO’s plant, 10.000 which are for 
manufacturing

people (workers and employees)

employés (ouvriers et employés)

encargados (obreros y 
dependientes)

countries where our products 
are distributed

pays, ceux dans lesquels la mar-
que est distribuée

paìses, en los que se distribuye

Länder, in denen wir vertreten 
sind

Mitarbeiter (Arbeiter und 
Angestellte)mq de surfaces sur laquelle se 

dresse l’établissement MARCHI-
SIO, dont 10.000 de fabrication

mq de superfi cie en la cual se 
ha costruido el establecimien-
to MARCHISIO, de los cuales 
10.000 son fabricación

mq Oberfl äche des MARCHISIO 
Werks, 10.000 davon sind 
Produktion

dipendenti paesi in cui è distribuito



Fratelli Marchisio & C. S.p.A
Loc. Armurasse, 1

18026 Pieve di Teco (IM)
Tel. +39 0183 36237

Fax. +39 0183 36038
info@fratellimarchisio.com

marchisio


