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Refrigerazione
It’s all you

need.



Refrigerazione

AISI 304/316

Spessore tubo
1,2 mm

------------------------------------
Tickness pipe

1,2 mm

Caldo e freddo
------------------------------------

Hot and cold

Attacchi Ø 1/2” L=200
------------------------------------

Inlet Ø 1/2” L=200

Modello SERPENTINA



Caratteristiche tecniche
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Codice
Tipo di 
acciaio

Superfi cie
m2

Diametro esterno
mm

Altezza
mm

Peso
Kg

Volume
circuito

00002000  AISI 304 0,6 274 559 7 2,7
00002005  AISI 304 1,1 274 1009 11 5,4
00002010  AISI 304 1,7 364 1114 17 8,1
00002015  AISI 304 2,2 364 1514 21 10,9
00002020  AISI 304 2,8 364 1914 28 13,6
00002025  AISI 304 3,3 364 2264 34 16,3
00002030  AISI 304 4,0 368 2215 39 20,0
00002035  AISI 304 5,0 368 2765 49 24,9
00002040  AISI 304 6,0 368 3265 57 29,4
00002100  AISI 316 0,6 274 559 7 2,7
00002105  AISI 316 1,1 274 1009 11 5,4
00002110  AISI 316 1,7 364 1114 17 8,1
00002115  AISI 316 2,2 364 1514 21 10,9
00002120  AISI 316 2,8 364 1914 28 13,6
00002125  AISI 316 3,3 364 2264 34 16,3
00002130  AISI 316 4,0 368 2215 39 20,0
00002135  AISI 316 5,0 368 2765 49 24,9
00002140  AISI 316 6,0 368 3265 57 29,4

--- --- --- --- --- --- ---

Il dispositivo di scambio a serpentina è costituito da un tubo di diametro ridotto e lunghezza elevata avvolto su se stesso ed 
è destinato a far circolare un liquido caldo o freddo e ad assicurare un’eccellente coeffi  ciente di scambio. 
La serpentina è molto utilizzata nella gestione e nel controllo della temperatura di vinifi cazione. Essa viene immersa nel 
mosto o nel vino e funziona senza ponte termico verso l’esterno, senza choc termico e senza eff etto meccanico che possa 
danneggiare la qualità della vendemmia. 
Il principio della serpentina permette una circolazione ad alta velocità del liquido così che il coeffi  ciente di scambio termico 
risulta essere al massimo. A richiesta del cliente possiamo fornire anche questi dispositivi in formati speciali.

ITALIANO

informazioni - information - informations - información - Informationen

The serpentine is a thermic exchange device made of a twisted long and thin pipe, its function is to circulate hot or cold 
liquid inside it at high speed in order to guaranty an excellent heat transfer coeffi  cient.
The serpentine is used to monitor the temperature during the vinifi cation process. It is immerged in the must or wine and 
functions without damaging the product, avoiding any thermal shock or any other mechanical eff ect.
Special measures possible on demand

ENGLISH

Le dispositif d’échange à serpentin est constitué d’un long tube à diamètre réduit enroulé sur lui-même, il est destiné à faire 
circuler un liquide froid ou chaud à haute vitesse en assurant un excellent coeffi  cient d’échange thermique.
Le serpentin est très utilisé dans la gestion de la température lors de la vinifi cation. Il est immergé dans le moût ou vin et 
fonctionne sans provoquer de choc thermique ou autre eff et mécanique qui peut endommager la qualité de la vendange.
Formats spéciaux sur demande
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I nostri numeri
Our facts

25.000 60 100+
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NORTH AMERICA ITALY

mq di superfi cie su cui sorge 
lo stabilimento MARCHISIO, di 
cui 10.000 adibiti alla produ-
zione

sqm: the surface of MARCHI-
SIO’s plant, 10.000 which are for 
manufacturing

people (workers and employees)

employés (ouvriers et employés)

encargados (obreros y 
dependientes)

countries where our products 
are distributed

pays, ceux dans lesquels la mar-
que est distribuée

paìses, en los que se distribuye

Länder, in denen wir vertreten 
sind

Mitarbeiter (Arbeiter und 
Angestellte)mq de surfaces sur laquelle se 

dresse l’établissement MARCHI-
SIO, dont 10.000 de fabrication

mq de superfi cie en la cual se 
ha costruido el establecimien-
to MARCHISIO, de los cuales 
10.000 son fabricación

mq Oberfl äche des MARCHISIO 
Werks, 10.000 davon sind 
Produktion

dipendenti paesi in cui è distribuito
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